
RHUM VIEUX SELECT BARREL
Clément

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Martinique – Rhum Agricole

Zona produttiva Domaine de l’Acajou

Materia prima Canna da zucchero.

Distillazione Alambicchi a colonna.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Ambra luminoso e brillante.

Profumo All’olfatto arrivano soprattutto piacevoli e delicati sentori vanigliati.

Sapore Al palato risulta particolarmente bilanciato in dolcezza, vellutato e 
con un finale non trascurabile.

DOMAINE DE L’ACAJOU / MARTINICA

ANNO DI FONDAZIONE | 1887

METODO DI DISTILLAZIONE | ALAMBICCHI A COLONNA

INVECCHIAMENTO | IN BOTTI DI 
ROVERE AMERICANO

Invecchiamento Minimo tre anni in particolari botti di rovere francese 
selezionate dal Master Distiller per la loro naturale dolcezza ed intensità 
aromatica.


